
Lundi - Dimanche : 11h30 - 23h
Service en continu, sans réservation



IHOUR
BOUILLON

Entrées
Œufs mayonnaise maison 2.50 - Poireaux vinaigrette 2.90 

Os à moelle et fleur de sel 6.90 - Melon au Porto 7.90 - Tartare de tomates 3.90
Museau de porc vinaigrette 7.50 - Salade de champignons 3.90

Plats
 Croque-monsieur au Saint-Nectaire & emmental, frisée et frites 12.90 

Bœuf bourguignon, frites 12.90 - Steak haché, frites 9.90 - Hachis parmentier 12.90
Poulet sauce crème champignons et purée de pommes de terre 12.90

Saucisse au couteau, jus corsé, purée de pommes de terre 14.90 
Fricadelle Maison Lesage, frites 9.90 - Curry végétarien 9.90

Pâtes au saumon façon carbonara, ciboulette 11.90 
Lasagnes à la Bolognaise 12.50  

Desserts
Fromage Saint-Nectaire 2.90 - Tarte citron meringuée 6.90 

Gâteau au chocolat à la fleur de sel 4.90 - Crème Caramel 3.90 
Chou XL et sa crème fouettée 4.90 - Pana cotta 3.90 

Dame Blanche 5.50 - Dame Noire 5.50 - Flan 3.50

Prix TTC en euros service compris.



Coca Cola

Coca Cola Zéro

Ice Tea pêche

Fanta orange

Schweppes Tonic

Limonade

Diabolo 

Sirop à l’eau (menthe, citron, grenadine, fraise, orgeat)

Jus d’orange 

Jus de pomme 

Vin blanc Marenon - IGP Vaucluse

Vin rouge Marenon - IGP Vaucluse

Vin rosé Marenon - IGP Vaucluse

2.50

2.50

2.50

2.50

3.00

2.50

2.80

2.50

2.60

2.50

4.50

4.50

4.50

4.80

4.80

4.80

4.80

5.20

4.80

5.20

3.90

4.90

4.80

8.50

8.50

8.50

9.20

9.20

9.20

9.20

9.90

9.20

9.20

8.30

9.50

9.20

16.50

16.50

16.50

Digestifs
Bailey’s 
Get 27
Get 31
Limoncello
Vodka

- 4cl

Expresso
Allongé
Decaféiné
Noisette
Double noisette
Thés et infusions

Caféterie

- 75cl

Saint Amand gazeuse
Saint Amand plate

Eaux - 1L

Cocktails
Lillet Spritz
Aperol Spirtz
Limoncello Spritz
Gin Tonic

- 20cl
6.50
6.50
6.50
6.50

4.10
4.10

2.10
2.10
2.20
2.40
3.80
4.80

Vin bouteille
BLANC

UBY 4 - IGP Côte de Gascogne
6e Sens Gérard Bertrand - IGP Pays d’Oc

ROUGE

Pinot noir - Cuvée rare Les Grains
6e Sens Gérard Bertrand - IGP Pays d’Oc

ROSÉ

Gris blanc - IGP Pays d’Oc 
6e sens Gérard Bertrand - IGP Pays d’Oc

PÉTILLANT

Mousseux Meynard - IGP Loire

Bières pressions
Stella Artois
Leffe
Saint Bernadus Triple
Picon Bière

25cl 50cl

3.00
4.10
4.20
4.20

5.00
7.90
8.00
7.20

Apéritifs
Kir vin blanc 10cl
Kir royal 10cl 
crème de pêche, cassis, et mûre. 
Ricard 2cl 
Ricard (tomate, moresque, perroquet) 2cl 
Picon vin blanc 10cl

3.50
4.90

2.90
3.30
5.00

4.50
4.50
4.50
4.00
4.00

24.00

32.00
24.00

32.00

24.00
32.00

19.00

A U  P I C H E T 25cl
Quart Demi

50cl
Litre

1L



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Pour votre santé mangez au moins 5 fruits et légumes par jour - www.mangerbouger.fr
Liste des allergènes disponible au bar sur demande. Eau potable gratuite sur demande. 

Prix TTC en euros service compris.

Au fait, on recrute toute l’année ! 
recrutement@restaurantsdelille.com

Bon appétit !
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